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                                XLIII CONVIVIO della SERRA 
 
Venerabili Confraternite 
L'appuntamento per il Convivio della Serra è per domenica 31 maggio 2026 
 
ore 10,30   Ritrovo delle Confraternite presso il Molino Roccati  Via Barone 2 Candia C.se 
                  Vermutino di benvenuto 
 
ore 11,15  -Chiamata delle Confraternite   
                 -Insediamento dei Priori per l'anno 2026 
                  Breve cenno sugli antichi   mulini   di Chiaverano  
 
Ore 12,00 -trasferimento al  Ristorante “Al Cantun del Lago “  -via Lago 7 – Candia C.se   
 
Ore 12,30 Inizio dei lavori conviviali 
 
Quota di partecipazione 50,00   Euro pro capite tutto compreso. 

 

Prenotazioni rigorosamente   entro il giorno 25 Maggio 2026 telefonando a Revel Chion 
Alessandro  tel. 339 8543607  o preferibilmente   inviando il seguente modulo al nostro 
indirizzo di posta elettronica info@cavalieridellagrappaedeltomino.it 
 

La Confraternita 
 
parteciperà al Vostro XLIII  Convivio della Serra. 
 
Numero partecipanti al pranzo 
 
Il Vostro referente sarà il Sig. 
 
Titolo 
 
Recapiti …......................................................................................................................................... 
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                            XLIII CONVIVIO DELLA SERRA 

 

                                            
            Aperitivo di benvenuto con stuzzichini  
            Prosecco ed analcolici 
                                                     
            Antipasti :  
            Insalata di galletto con verdure croccanti e cipolle caramellate 
            Fiore di zucca con “seirass del fen” su vellutata di zucchini 
            Filetto di coregone in leggero carpione 
 

            Primi  : 
            Risotto carnaroli  allo zafferano e salsiccia di Bra 
            Agnolotti piemontesi al burro e timo 

                                       
            Secondo:  
            Cappello del prete sfumato all’Arneis con contorno 

                                          
            Dolce :  
            Gianduiotto cremoso con crema alla vaniglia e nocciole piemonte     
                            
            Caffè  con  accurata scelta di grappe e liquori          
 
            Vini : Erbaluce di Caluso Fiordighiaccio 

                     Dolcetto d’Alba  
                     Spumante Brut e Moscato d’Asti  
 
 
 
                         Ristorante  “Al Cantun “ Via  lago  7 - Candia C.se   To 
                        Tel 011 9834540  email  info@alcantun.it -www.alcantun.it 
 
               




