-3 INTERCAPITOLO %55

Delle Confraternite
Parmensi - Mantovane - Bresciane

CONFRATERNITA DELLA SPALLA CRUDA
DEGLI AMICI DEL LUADEL E GRAN PRIORATO DEL LUGANA

Organmno il < 3 lnterca.pltolo de]]e Confraternite Parmensi
Mantovane e Bresciane

el I

N\

Ore 09.30 - Arrivo delle Confraternite presso 11 pla;?zale del ‘ialum:ﬁuo “Frati Cark!"
Ore 10. 00 Salutl ufficiali, cafté di benvenuto e degustazione di prodotti tlpla

. Ore 11.00 - Esibizione del Maestro di Lama BENEDETTO COLANTUONO con ll
tagﬂ() della spallacruda N 08S0. (Ofierta da Azienda Agricola Bottella)

‘ Ore 12.00 Tras.femnento verso il Ristorante Mezzadri

Ore 12.30 Aperimo di Benvenuto, pranzo conviviale e chlarnata de[le con&atermte
E previsto scambio dei doni.

Quota di partecipazione: € 50,00
' Ore 16. 00 Salun (& armcdf.r(:l al pros.slmo anno.
S = ) (=
Le adesioni dovranno pervenire entro il 11 Marzo 2026

Erasmo Conti - posta.erasmoconti@gmail.com - Tel. 331 3606127
Roberto Rossi - robros 2008(wt1m it - Tel. 328 2261606

p— - -

Confermate la Vostra gradita parteapazmne con parenti, amici e s:mpatxzzanu.
‘ ——— Cordiali saluti... ————
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Scaglie di parmigiano reggiano
24/36 mesi e vino Bianco Lugana

"

¥ % — AL TAVOLO SERVITO =—

73 Antipasto
La spalla cruda e il pane Liiadel

= Primi Piatti —

S . 1
s ravioli di spalla cotta con vellutata
di parmigiano e funghi
' mezze maniche ripiene con salsa
di spalla cruda e verdure

anolini in brodo
— Secondi Piatti —

La picaja ripiena al forno con patate
arrosto e verdure di stagione

All (N — Dolce personalizzato con loghi —
| La Fortana podere rosa

L.ambrusco della bassa
Malvasia colli di Parma
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Uscita A1 Parma Ovest: Dopo casello segui per Via Emilia dir. Piacenza

o

Verso Sanguinaro: Prosegui sulla Via Emilia

_ Svolta per Fontanellato: sulla Tuadxdeviazione per Fontanellato
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P e Raggiungere centro di Fontanellato N
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Salumificio Frati Carla Ristorante Mezzadri
Via Azzali, & Localita Paroletta, 2
Fontanellato (PR) Fontanellato (PR)
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della Cucina Italiana a Parigi
> as

Filippo Giarolo

Nato a Cologna Veneta (VR) 1976

incarna ’eccellenza dell’Ambasciatore del Gusto
nella Ville Lumiere,
ponendosi come raffinato punto d’incontro

tra la grande tradizione culinaria italiana
e I’alta societa parigina.

Con una visione che unisce rigore e creativita,
promuove I'autenticita delle materie prime
attraverso un linguaggio gastronomico colto,
contemporaneo e profondamente identitario.

La sua missione € una celebrazione costante
del patrimonio italiano:
ogni iniziativa diventa un’esperienza sensoriale
in cui I’estetica dialoga con la sostanza,
rappresenta un riferimento del Made in Italy
nel cuore pulsante della Francia.

15 MARZO 2026

Lx Pres. Bonini Massimo Giarolo Filippo
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SI RINGRAZIANO I PARTNER

e —

SPONSOR DELL’EVENTO

SR =

Cantine Bergamaschi s.r.l. - Samboseto di Busseto
Salumificio Frati Carla - Fontanellato
Caseificio Il Trionfo - San Secondo Parmense
Lady Caffe
Panetteria Il Cesto - Pomponesco (MN)
MENU’ srl - Medolla (MO)

Oleificio f.1li Golini - San Secondo Parmense
Casone S.P.A - Noceto

Lugana Gran Priorato — Desenzano del Garda

Eccellenze del Territorio
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